
 

Les 3 Barbus 
Hôtel Hôtel Hôtel Hôtel ������������    

Restaurant GastronomiqueRestaurant GastronomiqueRestaurant GastronomiqueRestaurant Gastronomique    

    

    

    

                  Menus - Carte 
(Pour les Menus, votre choix dans les propositions ci-après) 

 

 

Menu à Menu à Menu à Menu à 28282828    €€€€    :  1 Plat et 1 Dessert  

(Tous les Midi sauf Dimanche et jours fériés)    

    

Menu à Menu à Menu à Menu à 34343434    €€€€    :  1 Entrée et 1 Plat  

(Tous les Midi sauf Dimanche et jours fériés)    

    

Menu à Menu à Menu à Menu à 44443333    €€€€    :  1 Entrée, 1 Plat,  1 Dessert    

(Tous les jours)    

    

Menu à Menu à Menu à Menu à 55554444    €€€€    ::::  1 Entrée, 1 Plat, 1 Fromage et 1 Dessert 

(Tous les jours)    

    

    

A la CarteA la CarteA la CarteA la Carte:   Votre choix dans les propositions ci-après 
 

 

 

- Taxes et Service Compris-  
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EntréesEntréesEntréesEntrées    ::::        17,00€17,00€17,00€17,00€ 
 

   

  

 

Assiette de légumes croquants de saison, copeaux de parmesan et 

jeunes pousses de salade. 

 

 

Foie gras de Canard mi-cuit en terrine, chutney d’oignons au 

gingembre confit, roquette et caramel de betterave 

 

 

Cassolette d’escargots au beurre d’herbes aillé, fricassée de 

champignons.  

 

 

Asperges de Pays, Noix de Saint-Jacques rôties, fine mirepoix 

fruitée à l’huile d’olive. 

 

 

Queues de gambas et espagnole de légumes grillés à la pointe 

d’ail, vinaigrette de citron confit et Huile Verte. 

    

    

    

    

 

- Taxes et Service Compris 
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PlatsPlatsPlatsPlats        :::: 22226666,00 €,00 €,00 €,00 € 

 

 

 

Filet de Daurade Royale cuit longuement au four, copeaux de 

courgettes et gnocchis à la coriandre,  jus de coquillages 

safrané en émulsion 

 

 

Le médaillon de lotte rôti, pommes de terre fondantes, légumes 

croquants, jus de cuisson façon bouillabaisse et petits 

croutons dorés. 

 

Pièce de Bœuf rôtie, compotée d’oignons au Balsamique, pressé de 

pomme de terre au comté, coulis d’herbes fraîches relevé de 

wasabi. 

 

 

Carré d’agneau saisi au sautoir, concassée de Tomates, quinoa au 

pesto de roquette,  jus parfumé au Thym frais. 

 

 

Suprême de volaille fermière en ballottine, foie gras poêlé, 

écrasé de patate douce, pousses d’épinards au beurre, jus de 

cuisson réduit. 

 
 

 

 

 

 

- Taxes et Service Compris-  
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FromagesFromagesFromagesFromages    ::::                11113333,00 €,00 €,00 €,00 € 

 

L’ ardoise de fromages frais ou affinés du Languedoc  

 

 

DessertsDessertsDessertsDesserts    ::::     11112222,00 €,00 €,00 €,00 € 

 

 

Fraises de pays à la menthe, fine gelée de vin rouge parfumé, 

sorbet cocktail de fruit. 

 

Le Biscuit coulant au Chocolat Noir, Framboises et crème 

fouettée. 

 

Tarte Tatin servie tiède, sauce caramel et crème Glacée à la 

Vanille. 

 

Tarte au Citron, Sauce Chocolat, Fraises de pays et Crème 

Légère. 

 

Tuile cévenole à la crème de marron, rhum brum, glace vanille, 

chantilly et amandes grillées. 
  

 

 

 

 

 

- Taxes et Service Compris-  


